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SEMAINES DU TOURISME ÉCONOMIQUE 
ET DES SAVOIR-FAIRE

DU 20 OCTOBRE AU 2 NOVEMBRE 2025



SOUTIEN ET DON À LA FONDATION DU
PATRIMOINE DE BRETAGNE
La Fédération des Offices de Tourisme 
de Bretagne soutient la Fondation du Patrimoine 
de Bretagne et leur reversera les recettes 
générées lors de l’évènement.

TARIF
Les frais d’inscription sont de 2,50€ 
pour les adultes, gratuits pour les moins 
de 18 ans, les demandeurs d’emploi, les personnes
en situation de handicap et leurs accompagnateurs.

INSCRIPTION OBLIGATOIRE
Les visiteurs pourront s’inscrire soit en ligne pour
réserver un créneau horaire sur la date de visite
souhaitée, soit dans les accueils des Bureaux
d’Informations Touristiques du territoire : Lamballe-
Armor, Erquy, Jugon-les-lacs et Moncontour. 
Ils peuvent choisir une ou plusieurs entreprises 
et payer directement sur le site internet dédié 
à l’évènement : 
semaines-tourisme-economique.bzh. ou à l’accueil
des Bureaux d’Informations Touristiques. 

DU 20 OCTOBRE AU 2 NOVEMBRE 2025 

Durant deux semaines, 27 entreprises 
du territoire Lamballe Terre & Mer ouvrent
leurs portes au public afin de faire découvrir
leur savoir-faire. Cet évènement met 
en lumière la diversité et la qualité 
des productions locales à travers des
ateliers thématiques, visites guidées et
dégustations de produits locaux.

L’Office du Tourisme Communautaire Cap
d’Erquy - Val-André et le service Économie
et Tourisme de Lamballe Terre & Mer
s'engagent activement dans cette initiative 
et affirment leur engagement à faire
rayonner un territoire dynamique et riche 
en savoir-faire locaux.
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Crédits photos : L’Oeil de Paco.
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Depuis 2005 la Brasserie de Launay est reconnue
pour ses bières artisanales biologiques 
et se distingue par son engagement envers 
la qualité et la durabilité, utilisant de 60% à 100%
d'ingrédients issus de matières premières locales
et bio.

Accueil, retour sur l'historique de la brasserie,
présentation des matières premières, passage 
en zone de production avec explication 
du processus de fabrications puis retour 
en boutique pour une dégustation de nos 
produits bios et locaux !

Lamballe-Armor

Visite de la Brasserie De Launay 

Durée : 1h15

Quand ?
Les 24 et 31

octobre 
à 17h15.

Crédits photos : Brasserie De Launay.

Site internet : www.brasserie-delaunay.com
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

15
personnes
maximum.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



Réseaux sociaux : instagram.com/lafermedescaps

Nous sommes Adrien et Caroline, un jeune couple
de 26 ans. Nous avons créé une brasserie paysanne,
nous cultivons notre propre orge brassicole sur nos
50 hectares (4.5 hectares d'orges). Chaque étape
est réalisée à la ferme, notre slogan : "De nos terres
à vos verres". La visite que nous vous proposons 
est une immersion unique dans notre brasserie
pour découvrir notre savoir-faire !

La visite débute par une présentation de l'orge 
et sa transformation en malt, suivie du concassage.
Vous découvrirez ensuite les étapes du brassage
paysan, la fermentation et l'embouteillage.
L'expérience se termine par une dégustation de
nos bières, reflet de notre savoir-faire local.

Plurien

De nos terres à vos verres - Visite de la Brasserie
la Ferme des Caps 

Durée :  1h

Quand ?
Les 22 et 29

octobre 
à 15h30.

Crédits photos : La Ferme des Caps.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

30
personnes
maximum.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



Notre ambition depuis 1926, vous faire découvrir 
le caractère unique de nos cidres bretons issus 
du terroir Lamballais. Produits à partir de nos vergers de
pommes à cidre Bio, certifiés zéro traitements, garant du
respect de la nature 
et d'un savoir-faire familial transmis depuis 
4 générations.

Visites guidées au sein de notre cidrerie, le pressoir, 
la cuverie, la mise en bouteille vous seront racontés.
Le guide vous expliquera avec plaisir les étapes du parcours
de la pomme de la presse à l'embouteillage en passant par
les cuves.
Puis, à la fin de la visite place à un atelier "cidrologie" avec
Benjamin Benoit accompagnée d’une dégustation des jus 
et cidres produits.

Saint-Alban

Visite de la cidrerie Benoit -
Les étapes pendant la période de pressage 

Durée : 1h

Quand ?
Le 24 

octobre
 à 14h30.

Crédits photos : Cidrerie Benoit, L’Oeil de Paco.

Site internet : www.cidreriebenoit.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

Trois
départs de
visite : 15
personnes

par groupe.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



Producteur récoltant depuis 1999, nous proposons
des cidres fermiers, jus de pomme, spiritueux
(Pommeau de Bretagne, Fine de Bretagne et Eaux
de vie arrangées) et autres produits dérivés 
de la pomme.

La visite s'articule autour du parcours de la pomme,
du verger jusqu'à la bolée. Elle débute au cœur 
de notre verger conservatoire où les visiteurs
découvriront les différentes variétés de pommes 
et notre métier de producteur (plantation, taille,
tonte, greffage...). La visite se poursuit à l'atelier 
de pressage (qui sera en marche lors des Semaines
du Tourisme Économique et des Savoir-Faire), 
puis visite de la cave et de la chaîne
d'embouteillage. Pour terminer, nous proposons 
à nos visiteurs une dégustation de nos produits.

Plestan

Visite de la cidrerie Kerloïck - 
Le parcours de la pomme

Durée :  1h30

Quand ?
Du 20 au 

24 octobre et 
du 27 au 31 

octobre 
à 15h30.

Site internet : www.kerloick.bzh

Crédits photos : Cidrerie Kerloïck.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

25
personnes
maximum.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



Site internet : www.beeflora.fr

Bee Flora est une entreprise apicole 
"producteur-récoltant" conciliant la production
de miels dans une démarche de qualité puis
environnementale. En 2024, elle a obtenu 
la marque "Les Miels  de Bretagne".

Au cours de cette visite d'une heure, vous
découvrirez à la miellerie le travail de l'apiculteur
et des abeilles pour obtenir des miels de qualité.
- La présentation de l'entreprise,
- Le fonctionnement d'une colonie d'abeille,
- Les récoltes de miels et leurs compositions selon
les saisons,
- La qualification "Les Miels de Bretagne",
- La dégustation des miels.
À partir de 5 ans.

Saint-Alban

Visite de la miellerie Bee Flora 

Durée :  1h

Quand ?
Les 22, 25, 30

octobre et
le 1er novembre 
à 9h30, 11h, 14h,

15h30 et 17h.

Les 26 octobre 
et 2 novembre 

à 11h, 14h, 
15h30 et 17h. 

Crédits photos : Bee Flora.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

12
personnes
maximum.



Au cœur d'une ferme familiale conduite 
en agriculture biologique, venez découvrir
l'élevage de vaches laitières Prime Holstein. 
Vous serez accueillis par Vincent qui vous
présentera l'élevage (vaches laitières, génisses,
veaux, ...) puis Aziliz exposera l'activité de
transformation du lait : glaces, skyr, beurre, 
riz au lait... Dégustation en fin de visite. 
Marché de Producteurs locaux, vente de produits. 

Lamballe-Armor

Anik Crèmerie - présentation de l’élevage de vaches
laitières et de l’activité de transformation

Durée :  45min

Quand ?
Le 29 octobre 

à 16h et 17h30. 

Crédits photos : Anik Crèmerie.

Site internet : www.anik.bzh
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

25
personnes
maximum.



La Ferme de Marie-Jeanne est une ferme "Hors
système" qui élève ses volailles sans antibiotiques 
et sans OGM, qui a son propre abattoir et vend toute 
sa production en direct à la ferme.
Cette ferme, créée et dirigée depuis 25 ans 
par des femmes, a sans cesse évolué avec les mises 
aux normes et aussi face à l'évolution des demandes
des consommateurs. 

Déroulé de la visite :
- Accueil des visiteurs
- Présentation historique de l'entreprise
- Présentation des animaux
- Visite de l'abattoir
- Présentation de nos différents lieux de vente sur place
(Magasin et casiers en libre-service)
Et pour finir une dégustation de bons produits de la
ferme !

Lamballe-Armor

Visite immersive de la Ferme de Marie-Jeanne 

Durée :  1h30

Quand ?
Les 22, 24, 29 
et 31 octobre 

à 10h30.

Site internet : www.lafermedemariejeanne.fr

Crédits photos : La Ferme de Marie-Jeanne.

10

Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

15
personnes
maximum.



Le Jardin de l'Arguenon est une ferme maraîchère
qui produit des fruits et légumes en agriculture
biologique et propose principalement de la vente
directe (marchés, paniers, ventes à la ferme,
restaurants et magasins). La méthode 
de production s'inspire fortement de la
permaculture et s'inscrit dans les méthodes MSV
(Maraîchère sur Sol Vivant) avec itinéraires
techniques principalement manuels.
Ludovic vous propose de visiter sa ferme
maraîchère en culture biologique avec une
présentation de l'historique du jardin, un descriptif
des infrastructures et de l'outillage, du modèle 
de travail et de son organisation particulière. 
Vous pourrez poser toutes vos questions pendant
ou en fin de visite. La visite sera suivie d'une vente
de fruits et de  légumes pour celles et ceux 
qui le souhaiteront.

Plédéliac

Visite guidée du Jardin de l'Arguenon 

Durée :  1h

Quand ?
Le 25 octobre 

et le 1er
novembre 

à 15h.

Crédits photos : Jardin de l’Arguenon, Office de Tourisme Communautaire Cap d’Erquy - Val-André.

Site internet : www.jardin-arguenon.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

30
personnes
maximum.



L’Entreprise Adaptée "La Ferme de la Villeneuve" est
une entreprise agricole du milieu ordinaire qui s’articule
autour de 3 ateliers de production : Légumes, Grandes
cultures, Poules pondeuses. 
L’équipe se compose de personnes orientées par la
Maison Départementale pour les Personnes
Handicapées, elle dispose de l'équivalent de 10 salariés
à temps plein. 
Nous vous proposons une visite libre de la ferme :
flânez dans les serres de production, découvrez notre
savoir-faire et échangez avec l’équipe composée de
personnes en situation de handicap et éloignées de
l'emploi. 
Profitez aussi de la vente à la ferme où vous
retrouverez légumes de saison fraîchement récoltés
ainsi que des œufs biologiques, pour une expérience
authentique et gourmande.

Plénée-Jugon

Visite libre de l'Entreprise Adaptée 
"La Ferme de la Villeneuve"

Durée :  1h15

Quand ?
Les 23 et 30

octobre à 16h30.

Site internet : www.voirensemble.asso.fr/
etablissements/entreprise-adaptee-la-ferme-de-la-
villeneuve

Crédits photos : La Ferme de la Villeneuve.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

20
personnes
maximum.



Atelier d'art (peinture, photo, livres d'artiste) et
d'artisanat d'art (reliure d'art, papeterie artisanale,
cartonnage sur mesure). 

L'intérêt est de découvrir l'atelier et ses activités,
poser des questions, découvrir ce métier rare et
minutieux.

Marie vous fera découvrir des reliures rares qui ne
sont pas toujours visibles aux horaires habituelles
d'ouverture. Cet échange sera l'occasion de
présenter son travail sous forme de questions/
réponses. 
Marie présentera de nouvelles peintures et des
reliures modernes uniques. 
À partir de 6 ans. 

Moncontour

Laboratoire du livre - Visite de l'atelier, sous forme
d'échanges, présentation des machines et du travail 

Durée : 30min

Quand ?
Les 21 et 30

octobre 
à 11h.

Crédits photos : Le Laboratoire du livre.

Site internet : www.mariefarber.com
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

6
personnes
maximum.



Léna confection est un atelier de confection 
sur-mesure ouvert en plein centre de Moncontour
il y a 3 ans. Sabrina Guichon, couturière vous
expliquera sa démarche particulière pour habiller
les femmes. Elle vous montrera aussi son travail 
sur les costumes d'inspiration historique. 

Visite de l'atelier, des tissus utilisés, présentation
de la démarche artisanale. 
À partir de 10 ans.

Moncontour

Visite de l'atelier de couture "Léna Confection"

Durée : 45min

Quand ?
Les 21 et 

30 octobre 
à 15h15.

Crédits photos : Léna Confection.

Site internet : www.lena-confection-moncontour.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil de
l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

10
personnes
maximum.



Atelier de création haute couture, installé dans les
locaux du Vieux Presbytère d'Éréac. Créé en 2021,
l'atelier propose des tenues d'exception créées aux
mesures des clientes. 

Reconnu pour son savoir faire, l'atelier est labellisé
"Ateliers d'Art de France" et "Maître Artisan d'Art".
Il est adhérent à la Fédération Française 
de la Couture sur Mesure - Paris.

Les visiteurs pourront découvrir le métiers 
de tailleur dame haute couture, à travers croquis,
patrons sur toile, modèles exposés. Ils pourront
également découvrir les différents outils propres
au métier. 

Éréac 

Visite d'atelier Haute Couture

Durée :  45min

Quand ?
Les 20, 21, 

25, 27 et 28 
octobre 

à 10h30 et
15h30.

Site internet : www.chris-henriques.fr

Crédits photos : Chris Henriques.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

4
personnes
maximum.



Passionnée par le dessin, la peinture, l’histoire de l’art,
l’architecture et la décoration, je mets mes compétences 
au service de mes clients depuis plus de 25 ans.
Des enduits naturels à la chaux, poudre de marbre, 
des peintures décoratives, décors peints, ornementation,
mosaïque, feuille d’or, dessin, aquarelle, tableaux…
Je m’adapte à toute sorte d’intérieur : appartement, maison,
commerce, tout est possible…
Je donne des conseils, je réalise le devis et je créée. 

Artiste peintre en décors, référencée Atelier d’Art de France,
je vous parlerai de l'histoire de mon activité, de mon atelier 
et des techniques que j'utilise pour sublimer les intérieurs 
de mes clients selon leurs envies, que ce soit pour une maison
ou un château !

Moncontour

Visite de l'atelier et échange avec Catherine Godier 

Durée :  30min

Quand ?
Le 30 octobre 

à 16h.

Crédits photos : Catherine Godier, Office de Tourisme Communautaire Cap d’Erquy - Val-André.

Site internet : www.godier-peintre-decorateur.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

10
personnes
maximum.



L'atelier de céramique "Par Les Terres" a été créé
en 2022 par Sandrine Maupillier après un long 
et patient chemin. Elle propose des créations
artistiques en Raku et également des pièces
utilitaires et/ou décoratives en grès et faïence
blanche. Ses pièces uniques en Raku inspirées 
de l'art ancestral japonais sont le fruit d'un
dialogue silencieux avec la matière argile.
“La nature et ce qu'elle nous offre nourrit ma
recherche esthétique, je vous invite à partager ces
voyages dans la matière...”

Présentation de l'Atelier, l'environnement,
l'outillage et la matière première : l'argile.
Petit jeu découverte "L'Argile dans tous ses états
ou presque !" sur place, en famille. À partir de 6 ans.
Exposition vente en fin de visite.

Plémy

Présentation de l'atelier "Par Les Terres" 
et des techniques de l'artiste 

Durée : 1h30

Quand ?
Les 22 et 23

octobre à 14h 
et 16h30 et le 
25 octobre à

10h30.  

Crédits photos : Atelier Par Les Terres.

Réseaux sociaux : www.instagram.com/
atelierparlesterres
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

8
personnes
maximum.



L'atelier est spécialisé dans la fabrication 
de couteaux pliants d'inspiration marine. 
Après avoir travaillé 11 ans à Thiers, 
Wim WERNER a installé depuis 3 ans son atelier 
en Bretagne. Fin 2023, l'atelier est installé au bord
du lac de Jugon-les-Lacs et est ouvert au public
toute l'année.
À l'atelier, vous pourrez découvrir différentes
matières, comme des bois de récupération
nautique, des bois exotiques ou régionaux ainsi 
que des fibres de carbone en passant par l'ivoire 
de mammouth ou de la météorite.

La visite se fera autour du modèle signature de
l'atelier : l'Achab, un couteau inspiré de la forme
traditionnelle des couteaux de marin.

Jugon-les-Lacs

Visite de l'atelier des “Lames de K” 

Durée : 40min

Quand ?
Du 20 au 24

octobre et du 
27 au 1er

novembre à 
11h et 14h30. 

Crédits photos : Les Lames de K, Office de Tourisme Cap d’Erquy - Val-André.

Site internet : www.leslamesdek.com
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

5
personnes
maximum.



Site(s) internet : www.sellerielefeuvre.fr / 
www.haras-lamballe.com

Gaëlle est artisan sellier-harnacheur. Passionnée 
de chevaux de trait bretons et meneuse d'attelage,
elle crée la Sellerie Lefeuvre en 2021, avec la
volonté d'offrir à chaque équidé un équipement
adapté. 

Présentation historique du Haras et visite guidée 
de la sellerie d'honneur pour faire le parallèle 
entre les harnachements d’époque et les articles 
de la sellerie Lefeuvre. Puis direction l'atelier 
de la Sellerie Lefeuvre pour une présentation 
du parcours de l'artisan, des outils, cuirs et boucles
utilisés lors de la confection d'articles de sellerie 
et démonstration de création d'une pièce 
de sellerie à l'aide des outils présentés. 

Lamballe-Armor

Visite de la sellerie d'honneur du Haras National
puis présentation du métier de sellier par Gaëlle 
de la sellerie Lefeuvre

Durée : 1h30

Quand ?
Les 21 et 

23 octobre 
à 10h30.

Crédits photos : Sellerie Lefeuvre.

19

Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

30
personnes
maximum.



Entreprise artisanale, qui réalise des essais (fitting)
de clubs de golf et qui monte des clubs de golf 
sur mesure. Milieu méconnu du grand public, nous
exerçons un métier très confidentiel puisque nous
ne sommes plus d'une quinzaine en France. 
C'est un métier complet qui demande des
connaissances techniques assez fines. 
L'objectif est d'optimiser les performances et le
confort de jeu des golfeurs de tous niveaux !

Visite in situ à l'atelier : Présentation des
différentes étapes qui amènent à choisir un club 
de golf, puis des différentes étapes de construction
des clubs de golf. Enfin, les visiteurs pourront, 
s'ils le souhaitent, frapper quelques balles pour
découvrir ce sport et ses spécificités. 
À partir de 7 ans.

Sévignac

Bretagne Clubmaking - Visite de l'Atelier

Durée : 1h

Quand ?
Les 21 et 29
octobre à 

10h, 12h, 14h 
et 17h30. 

Les 23 et 27
octobre à 10h,

12h et 14h.

Crédits photos : Bretagne Clubmaking.

Site internet : www.bretagneclubmaking.com
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

5
personnes
maximum.



Le tout nouveau musée consacré à Mathurin Méheut
(1882-1958) se niche en plein centre-ville de Lamballe,
dans une ancienne écurie totalement réhabilitée 
du Haras National. Mathurin Méheut, doué d'un grand
sens  de l'observation et d'une curiosité sans limite 
a excellé comme peintre, illustrateur et décorateur.
Artiste de la Bretagne, son œuvre reflète également
ses nombreux voyages en France et à l'étranger.

Découvrez au cours de cette visite, le parcours d'une
œuvre, de son acquisition à son exposition sur les murs
du musée. Au moyen de documents, d'outils et autres
supports variés, nous présenterons les actions
réalisées par les professionnels du musée depuis
l'entrée de l'œuvre dans la collection jusqu'à sa
présentation dans les salles. Une occasion unique 
de découvrir la vie et les métiers des musées. 
À partir de 12 ans.

Lamballe-Armor

Musée Mathurin Méheut - La vie secrète des collections 

Durée :  1h15

Quand ?
Le 23 octobre 

à 10h.

Crédits photos : Musée Mathurin Méheut, L’Oeil de Paco.

Site internet : www.musee-meheut.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

20
personnes
maximum.



Soyez les bienvenus à la Ville Es Renais, une ferme
et maison d’hôtes insolite à Erquy. 

Grâce à Solenn, profitez d'une heure 
de dépaysement à la Ville Es Renais. 
Vous ferez un tour de sa ferme, verrez ses animaux
et ses cabanes dans les arbres qu'elle propose 
en hébergement insolite. 
Elle vous présentera son activité de vannerie 
et les stages qu'elle propose avec la culture 
de l'osier qu'elle produit elle-même. 
En fin de visite, vous pourrez manipuler l'osier,
tester les limites de ce matériau naturel et local, 
et enfin papoter autour d'une boisson chaude.

Erquy

La Ville Es Renais - Visite de la ferme 
et découverte de l'osier 

Durée : 1h

Quand ?
Les 24 et 

31 octobre 
à 14h.

https://lavilleesrenais.com/

Site internet : www.lavilleesrenais.com

Crédits photos : Solenn Rouxel.

22

Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

12
personnes
maximum.



La librairie propose depuis 2021 une offre de livres
originale reflétant la personnalité du libraire 
mais aussi les particularités de son contexte
d'implantation : ruralité, traditions, histoire... 
Mais comment faire une proposition exigeante
dans un "village" de 800 habitants ?

Accueil, découverte des lieux, originalité de la
proposition de cette librairie et découverte 
du métier. Cette visite n'est pas accessible aux
fauteuils roulants du fait de la présence de marches
à l'entrée. À partir de 3 ans.

Moncontour

Accueil découverte de la librairie "L'Abri des temps" 

Durée : 1h

Quand ?
Les 21 et 30

octobre à 14h.

Réseaux sociaux : www.facebook.com/
LibrairieMoncontour

Crédits photos : L’Abri des Temps.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

15
personnes
maximum.



Entreprise bretonne fondée en 1972, à Lamballe.
Rozen est le spécialiste du vêtement professionnel
depuis 50 ans. Notre savoir-faire dans le vêtement
de travail s'est étendu au fil des années pour
proposer des produits de qualité fabriqués dans
notre atelier.

Découvrez le processus de création et de
fabrication d'un vêtement professionnel avec une
visite de l'atelier de personnalisation du vêtement
(broderie et sérigraphie).
Vous ferez un tour en boutique pour découvrir
l'étendue de notre savoir-faire.

Lamballe-Armor

Visite des ateliers Rozen

Durée : 1h

Quand ?
Les 21, 23, 28 
et 30 octobre 

à 14h.

Crédits photos : Ateliers Rozen.

Site internet : www.rozen.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

10
personnes
maximum.



Atelier d'ébénisterie et de marqueterie de paille.
Réalisations d'œuvres personnalisées (meubles -
objets) en bois et dérivés.
Restauration de mobilier anciens et ateliers
d'initiation à la marqueterie de paille.
Venez découvrir cet artisanat d'art peu 
courant intégrant des méthodes modernes 
et traditionnelles.

Ouverture de l'atelier avec présentation des
différentes facettes du métier et démonstration.

Étant famille d'accueil d'un futur chien d'assistance
Handichien, celui-ci pourra être présent dans
l'atelier. Les animaux ne seront pas acceptés
pendant la visite pour ne pas perturber son
éducation.

Moncontour

Ouverture de l'atelier d'ébénisterie et marqueterie de paille

Durée : 30min

Quand ?
Le 21 octobre

 à 9h, 10h et 11h
et le 30 octobre

à 10h et 11h. 

Crédits photos : Cépi Ébénisterie.

Réseaux sociaux : www.instagram.com/
cepi.ebenisterie

25

Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

6
personnes
maximum.



Au Marché Fleuri, entreprise d'horticulture rachetée en
2018 vous propose une visite de son lieu de production.
Entreprise familiale (2 salariés) produisant: 
- des plantes: annuelles, vivaces, légumes, aromatiques,
chrysanthèmes...
- de la fleur coupée: dahlia, tournesol, zinnia, camomille,
reine marguerite et fleurs séchées.

La vente directe se fait sur site et sur les marchés de
Pléneuf, Saint Brieuc, Lamballe, Guingamp et Plérin.

Une visite réalisée en pleine période de Toussaint
pour découvrir les plantes et fleurs proposées.
Découverte de l'outil de production pour les autres
cultures avec des préoccupations environnementales
fortes :
utilisation raisonnée de l'eau avec récupération de l'eau
dans une poche d'eau de 220m3 et respect du sol.
 

Quessoy

Visite d'une exploitation horticole - plantes et fleurs
coupées 

Durée : 1h

Quand ?
Le 20 octobre

 à 14h.

Crédits photos : Au Marché Fleuri.

Site internet : www.aumarchefleuri.bzh
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

40
personnes
maximum.



Pépinière d'arbres et arbustes fruitiers certifiée
BIO créée en 2024. Production en plein champs 
de divers variétés fruitières destinées à la vente
aux particuliers. Située au pied de la cité médiévale
de Moncontour sur une parcelle préservée d'un
hectare.

À travers la visite guidée à la pépinière nous vous
expliquerons le mode de production d'un arbre
fruitier avant son arrivée dans vos jardins...

Moncontour

Visite guidée de la pépinière du Vallon, découverte du
fruitier

Durée : 1h30

Quand ?
Les 21 et 28

octobre à 10h,
14h et 16h.

Crédits photos : La pépinière du Vallon.

Site internet : www.pepiniere-levallon.fr
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

10
personnes
maximum.



Une association née en 2022 autour d'un projet
citoyen, d'habitants réunis autour d'enjeux sociaux 
et environnementaux devenu tiers-lieu associatif 
grâce au travail en collaboration avec 
la municipalité de Quessoy et le Centre Social
Intercommunal.

Visite des locaux, historique de l'association,
explication de notre démarche partenaire et
participative, questions-réponses.
Vous pourrez profiter de la récupérette en fin de
visite ainsi qu'un café et des gâteaux.

Quessoy

L’espace Vie Sociale “Chez Job” : Présentation des
activités de l'association et du tiers-lieu

Durée : 20min

Quand ?
Le 22 octobre 
à 15h et 17h et
le 25 octobre à
10h, 11h, 15h et

17h.

Crédits photos : Association Zazous et compagnie.

Site internet :
www.zazousetcompagnie.wixsite.com/-22150/
blog
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

15
personnes
maximum.



L'Écho système est un espace de travail et de
savoir-faire partagés à Lamballe-Armor. Il offre 
un écosystème entrepreneurial qui répond 
aux nouvelles façons de travailler. 
C'est un lieu de coopération de synergie 
et de transition qui soutient l'initiative locale 
pour le développement du territoire de Lamballe 
Terre & Mer. 

Cette visite apprenante vous permettra 
de découvrir le montage du projet, la gouvernance
collective, le lieu et les différents espaces qui
 le compose et comment il fonctionne au quotidien.
Un café d'accueil vous sera servi. 

Lamballe-Armor

Découverte de l'Écho Système - 
espace de travail et de savoir faire partagés

Durée : 1h30

Quand ?
Les 20, 22 et 23

octobre à 10h30.
Le 21 octobre 

à 14h.
Le 31 octobre 

à 11h.    

Crédits photos : L’Echo Système.

Site internet : www.lechosysteme.bzh
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

12
personnes
maximum.



Site internet : www.cooperl.com

Cooperl Environnement, filière de la Cooperl 
de Lamballe, a pour mission depuis plus de trente
ans de capter, traiter et valoriser tous les
coproduits de notre filière. Elle a mis en place, 
au service de cette mission, un modèle d’écologie
circulaire unique au monde, présentée dans 
La Bulle, espace immersif au cœur de ses outils
environnementaux.
Grâce à un espace immersif développé avec des
entreprises locales appelé La Bulle, vous serez
plongés au cœur de notre modèle. 
Saviez-vous que Cooperl recycle l'équivalent 
de plusieurs dizaines de piscines olympiques d'eau
propre par an ? Que l'unité de méthanisation 
de Lamballe est la plus grande d'Europe sans
épandage direct ? C'est ce que nous aborderons
avec vous, ensemble, au cours de cet échange.
À partir de 16 ans.

Lamballe-Armor

Cooperl Environnement - La Bulle

Durée : 2h

Quand ?
Du 27 au 31

octobre à 14h.

Crédits photos : Cooperl Lamballe.
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Les visites se réservent uniquement sur le site
internet dédié à l’évènement ou à l’accueil 
de l’Office de Tourisme, pas de réservation
possible auprès de l’entreprise.

30
personnes
maximum.
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