Menus du 8 au 12 juin 2026

Carottes rapées =
Boulettes de boeuf sauce
tomate ! riz bio

Camembert

Salade de fruit frais !

Fraise, ananas et pomme

Repas breton
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Viande d’origine frangaise.
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& Péche durable

Steak haché

Sauce champignons *
Petits pois carottes bio
Yaourt fermier

(Ferme de Tizon)
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== Fait maison

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.



