
  

 
Menus du 5 au 9 février 2024 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 

 

 Fait maison   * Aide UE à destination des écoles           
Viande d’origine française  Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements 

Label rouge       Agriculture biologique   Bleu Blanc cœur   Pêche durable  A.O.P     I.G.P 

Lundi 05 / 02 

 

Potage de 

légumes  

 

Quiche poivron 

Chèvre  

 

Clémentine 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mardi 06 / 02 
Œufs mayo 

 
Steak haché 

 
Gratin de 

choux- fleur 

 
Cake marbré 

 
 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

Vendredi 09/02 

Concombre 

pomme 

emmental 

 

Poisson 

Sauce citron  

 

Purée de carotte

 

Riz au lait 

caramel au 

beurre salé  

 

 

 

 

 
 
 

 
 
 
 

Jeudi 08 / 02 

 

Saucisson ail 

 

Timbale  

(Jambon pâtes 

parmesan crème) 

 

Compote 

pomme poire 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 


